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Exklusive Reise «Japan im Herbst»

Als Weinmanufaktur, die Qualitat und Kultur verbindet, haben wir eine Reise
geschaffen, die gerade durch unser Verstandnis fir die Schénheit und Spiritualitat
Japans moglich wird. Abseits der touristischen Wege 6ffnen wir Turen, die sonst
verschlossen bleiben — fir eine wahrhaft besondere Begegnung mit Japan.

Auf einen Blick

Reisezeitraum: 1. bis14. November 2026, 14 Reisetage

Teilnehmerzahl: maximal 12 Personen

Reisepreis: CHF 6’300 pro Person

Route: Tokio — Kobe — Osaka — Nara — Matsumoto — Naraijuku — Tokio

Hohepunkte der Reise

Kulinarische Erlebnisse — der Mittelpunkt der Reise

Im Mittelpunkt dieser Reise steht die japanische Esskultur in all ihren
Facetten. Sie besuchen Restaurants, die nur Einheimische und wahre
Feinschmecker kennen — von traditioneller, gehobener japanischer Kiche
Uber franzdsische Gourmet-MenUs bis hin zu charmanten kleinen Lokalen an
der StraBenecke.

Jede Mahlzeit bringt neue Uberraschungen und unvergessliche Eindriicke.
Und jedes Erlebnis wird selbstverstandlich von einem passenden Sake oder
Wein begleitet.

Besuch einer Sake-Brauerei und eines Weinguts

Lernen Sie die Kunst der japanischen Brau- und Weinkultur kennen —
Tradition und Innovation in perfekter Harmonie.

Exklusive Verkostungen zeigen das Kénnen dieser Meister.
Kultur, Geschichte und Kontraste

Erleben Sie sowohl das pulsierende Stadtleben Tokios als auch die Ruhe und
die Natur der japanischen Landschaft.
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Gefluihrte Besuche von Tempeln, historischen Statten und Museen geben
Einblick in die Seele Japans.

Unterkunfte

Ubernachtungen in ausgewéhlten 4- und 5-Sterne-Hotels sowie in
traditionellen Ryokans mit heiBen Quellen.

GenieBen Sie modernen Komfort und authentische japanische
Gastfreundschaft.

Exklusive Kleingruppe

Mit maximal 12 Gasten — persdnlich, entspannt und inspirierend.

Diese Reise beinhaltet

13 Ubernachtungen in Hotels und Ryokans mit Onsen

Tagliches Fruhstlick

9 abwechslungsreiche Abendessen

Kosten fir Langstreckentransporte, einschlieBlich Shinkansen und
Charterbusse

Besuche laut Programm — Eintritte und Fuhrungen durch lokale Experten
sind inbegriffen

Personliche Betreuung in einer Kleingruppe von maximal 12 Personen
Beratung und Unterstiitzung bei individuellen Reiseverlangerungen vor oder
nach dem Programm

© Nicht inbegriffen

Flug zwischen der Schweiz und Japan (Hin- und Ruckflug).
Mahlzeiten, die nicht im Programm enthalten sind

Personliche Ausgaben, wie z. B. Getranke im Restaurant, SIM-Karte,
PASMO-Karte (Fir OV), Workshops, Eintrittsgebiihren auBerhalb des
Programms oder Souvenirs

Reiseversicherung

Fir die Flugbuchung kénnen wir Ihnen gerne unser Reiseblro des Vertrauens
empfehlen.



vinigma

lhre Reisebegleitung — Madoka Haga
Ich wurde in Japan geboren und lebe seit Gber 20 Jahren in Europa.

Als ausgebildete Sommeliere arbeitete ich viele Jahre in Tokio. Seit 2017 bin ich bei
vinigma tétig, wo ich fir den Export und die Promotion unserer Weine — mit
Schwerpunkt Japan und Asien — verantwortlich bin.

Ich méchte meine Leidenschaft und mein Wissen Uber japanische Geschichte, Kultur
und Mentalitdt mit lhnen teilen und Ihnen das wahre Japan zeigen — authentisch,
vielschichtig von stiller Schonheit.

Ganz gleich, ob Sie Fragen, Wiinsche oder besondere Interessen haben — zégern
Sie nicht, mich zu kontaktieren. Ich freue mich tber jede Anregung, sei es ein
vegetarisches Mend, ein Karaoke-Abend, Jogging in Tokio oder der Kauf eines
japanischen Kichenmessers (Beispiele aus bisherigen Reisen).

Ich freue mich darauf, diese besondere Reise mit Ihnen zu teilen.

Kontakt: Frau Madoka HAGA madoka.haga@vinigma.ch




